Sobremesas

RECHEIO DE FRUTAS

O Recheio de Fruta é um preparado pratico e versatil, desenvolvido para
facilitar o trabalho das confeitarias, docerias e cozinhas industriais. Oferece

um excelente resultado na aparéncia e no sabor.

SABORES: Abacaxi, banana, Goiaba e morango. INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao de 23 g**(2 colheres de sopa)

INGREDIENTES: Acucar, Amido de milho modificado, = Quantidade por por¢ao %VD*
glucose de milho, Polpa de fruta..Contém: Acidulantes, 715, energético 87Kcal=366KJ 4%
Conservante, Corantes e Aromatizantes.

Carboidratos 22¢ 7%
CONSERVACAO: Local seco e arejado. Proteinas og 0%
EMBALAGEM: Fardo contendo 10 pacotes de 1 kg. Gorduras Totais °9 0%

Gorduras Saturadas 0g 0%
APOS ABERTA EMBALAGEM: Manter bem fechada e

. L _ Gorduras Trans 0og _

consumir o produto no prazo maximo de 30 dias.

Fibra Alimentar 0og 0%
VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricacao. Sodio o mg %

o . ; : *%Valores diarios de referéncia com base em uma
N° REG. NO M.S.: Produto isento de registro conforme dieta de 2000 Kcal ou 8400 KJ. Seus valores

Resolugdo 23/00 ANVISA. diarios podem ser maiores ou menores,
dependendo das suas necessidades energéticas.
MODO DE PREPARO: Dissolver o contetdo da ;*Quantidade suficiente para preparar uma porgao
e 50 g.

embalagem de 1 kg em goo ml de agua fria. Bater no
liquidificador em baixa velocidade, por 3 min. Se desejar
consisténcia firme, deixe descansar por 30 minutos
antes de utilizar. Apds o preparo conservar em
geladeira por até 15 dias.

RENDIMENTO: Em média 45 por¢oes de 50 g.

SUAS ANOTACOES




