Gelatina neutraem po e
maltodextrina.

Fardo contendo 10 pacotes de 1 kg.

Local seco e arejado.

12 meses a partir da data de fabricacao.

M.A. SIF/DIPOA Sob. n°
0004/2678 (Registro do Fabricante)

Adicionar nos preparos
culinarios de acordo com a orientacao da receita.
Adicionar 5o ml (5 colheres de sopa) de agua.
Aquecer em fogo baixo, mexendo sempre até
dissolver completamente. Depois de morna, utilizar
em diversas preparagoes.

Quantidade por porcao %VD*

Valor energético 58 Kcal=245kg 9%

Carboidratos 69 2%
Proteinas 99 11%
Gorduras Totais 0g 0%
Gorduras Saturadas 0g 0%
Gorduras Trans 0g -
Fibra Alimentar og 0%
Sédio 22mg 1%

*%Valores diarios de referéncia com base em uma
dieta de 2000 Kcal ou 8400 KJ. Seus valores
diarios podem ser maiores Ou menores,
dependendo das suas necessidades energéticas.



