Sobremesas

GELATINA

A Gelatina é um alimento gostoso, de visual atraente, saudavel e facil

preparacao. Esta disponivel em varios sabores.

INFORMACAO NUTRICIONAL

SOBORES: Abacaxi, Cereja, Framboesa, Frutas E T P AL T p—

Vermelhas, Goiaba, Kiwi, Laranja, Limao, Maracuja,

R . Quantidade por porcao %VD*
Morango, Péssego, Tangerina e Uva.
Valor energético 6o Kcal=251KJ 3%
INGREDIENTES: Acucar, Gelatina, Sal, Acidulantes, Carboidratos " o
Estabilizante, Aromatizantes e Corantes Artificiais. 49 57
Proteinas 1,19 1%
EMBALAGEM: Fardo contendo 10 pacotes de 1 kg.
Gorduras Totais 0g 0%
_ _ Gorduras Saturadas 0g 0%
CONSERVACAO: Local seco e arejado.
Gorduras Trans 0g _
APOS ABERTA EMBALAGEM: Manter bem fechada e _ :
. L . Fibra Alimentar 0g 0%
consumir o produto no prazo maximo de 30 dias.
Sdédio 22mg 1%

VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricacao. o o
*0pValores diarios de referéncia com base em uma

dieta de 2000 Kcal ou 8400 KJ. Seus valores

o . . diarios podem ser maiores oOu menores,

Resolucao 23/00 ANVISA. **Quantidade suficiente para preparar uma porgéo
de 100 g.

MODO DE PREPARO: Dissolver o conteudo da
embalagem de 1kg em 3 litros de agua fervente e
adicionar mais 3 litros de agua gelada. Levar a geladeira
até adquirir consisténcia.

RENDIMENTO: Em média 65 por¢des de 100 g.

SUAS ANOTACOES




